
Feste Feiern
im Waldhaus

gültig ab August 2011



Liebe Gäste,
schön, dass Sie da sind und sich für unser Waldhaus als Rahmen 
für Ihre Feierlichkeiten interessieren. Als Gastgeber aus Leiden-
schaft freuen wir uns darauf, Sie und Ihre Gäste rundherum 
verwöhnen zu dürfen.

Die vorliegende Broschüre soll Ihnen helfen, einen ersten
Überblick über unsere Angebote zu erhalten. Gerne zeigen wir 
Ihnen jederzeit unsere Räumlichkeiten und beantworten Ihnen 
unverbindlich all Ihre Fragen rund um Ihren großen Tag.

Unser gemütliches Waldhaus mit der großen Gartenterrasse
ist ideal für alle kleinen und großen Gesellschaften von 10 bis 
140 Personen.

Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gern!

Unser Tipp:

Sonderpreis samstags 10 bis 17 Uhr
ab 45,00 Euro pro Person
inklusive Menü und Getränken

Ihre Ansprechpartner:

Stephanie Blaschke  02363 / 377 - 447
Stephan Schnieder  02363 / 377 - 406
Bernd Kreitz   02363 / 377 - 597

Schnieders Waldhaus
In den Wellen 25, 45711 Datteln
E-Mail: info@jammertal.de
www.schnieders-waldhaus.de



Waldhaus-Lunch
(nur mittags – Donnerstag bis Samstag
ab 30 Personen)

„Hochzeitssuppe“
Klare Rinderkraftbrühe mit Eierstich
Grießklößchen und Blumenkohlröschen
- wird in Terrinen serviert -

Gutes vom Omaofen (Buffet)
· Gebratene Lachfilets in Riesling
· Hähnchenfilet in Curry
· Rindersteaks mit Zwiebeln und Pfeffersoße
· Grüne Bohnen, Blumenkohl
· Sauce Hollandaise
· Wokgemüse
· Salzkartoffeln, Spätzle

Vanilleeis mit Roter Grütze

je Person 29,00 Euro

„All Inclusive“

inklusive Sekt, Wein, Bier

und Wasser 45,00 Euro

Waldhaus „All Inclusive“
(ab 50 Personen)

Gerne reservieren wir Ihnen für Ihre Feier
das komplette Waldhaus mit großer Gartenterrasse,
Parkanlage und Kinderspielplatz.

Leistungen der „All-Inclusive-Pauschale“:
· Sektempfang im Grünen
· Schlemmereien vom Buffet,
· unsere Köche braten und grillen live!
· Bier, Wein, alkoholfreie Getränke
· Mitternachtssnack

je Person ab 60,00 Euro

Gegen Aufpreis:
individuelle Blumendekoration, Hochzeitstorte
Sprechen Sie uns an. Wir beraten Sie gerne.



Mediterranes Buffet
(leichte Mittelmeerküche ab 30 Personen)

· Tomatencremesuppe mit Sauerrahm
·  Mozzarella mit Tomaten und Basilikum, 

Olivenöl und Balsamico
· Gebratene Zucchini und Parmaschinken mit Melone
· Marinierter Fetakäse und mariniertes Gemüse
· Verschiedene frische und angemachte Salate

· Steaks vom Rind und mediterraner Schweinebraten
· Lammkeule mit frischen Kräutern und Tomaten
· Gegrillte Lachsfilets und Scampi
· Italienisches Gemüse
· Verschiedene Nudeln und Rosmarinkartoffeln

· Große Dessertauswahl mit italienischen Cremes
· Eistorte und Früchteplatte
· Käseauswahl mit Trauben und Walnüssen
· Brot und Butter

je Person ab 39,00 Euro

Schlemmer-Buffet
(ab 30 Personen)

· Verschiedene frische und angemachte Salate
· Hausgebeizter Lachs mit Meerrettichsahne
· Geräucherte Forellenfilets

· Kleine Steaks von Rind, Hähnchenbrust
· Geschnetzeltes in Rahm mit Pilzen
· Gegrillte Lachsfilets
· Riesenpourlade oder ganzer Puter (ab 60 Personen)
· Rinderschmorbraten oder Schweinebraten
· Verschiedene Soßen
· Gemüseauswahl der Saison
· Rosmarinkartoffeln aus der Riesenpfanne
· Hausgemachte Nudeln

Dessertbuffet nach Art des Hauses:
· Rote Grütze mit Vanillesoße, Früchteplatte
· Eistorte, verschiedene Cremes und Mousse au chocolat
· Käseplatte mit Trauben
– Dessert auf Wunsch mit Traumschiffeinzug –

je Person ab 39,00 Euro

Feiern Sie im Sommer auf der Gartenterrasse und 
im Winter an unserem gemütlichen Waldhaus-Ofen.



American Barbecue: Steak & Scampi
(ab 30 Personen)

· Verschiedene frische und angemachte Salate

·  Steaks vom Rind, Lachsfilet nach Trapperart mariniert 
und im Original Smoker heiß geräuchert

· Spareribs in Honigmarinade
· Marinierte Hähnchenbrust
· Chicken wings, Schweinefilets
· Scampi aus der Riesenpfanne
· Hamburger Station und Virginiapfanne, gegrilltes Gemüse
· Wedges und Folienkartoffeln mit Sauerrahm
· BBQ-Soße, Chillisoße, Ketchup
· Sourcream, Knoblauch-Dip

· Apple Crumble, Eiscreme, Früchteplatte
· Verschiedene Cremes
· Käseauswahl, Brot und Butter

je Person ab 35,00 Euro

Im Sommer auf der großen Terrasse, im Winter BBQ indoor.

Deftiges Hütten-Buffet
(ab 30 Personen)

· Verschiedene frische und angemachte Salate
· Hühnerkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen

· Knuspriger Grillschinken
· Ganzer Truthahn mit Honig-Pfefferglasur
· Leberkäs und Bratwurstschnecken
· Sauerkraut, Rotkraut
· Kartoffelpüree, gebräunte Kartoffeln

· Kaiserschmarrn mit Apfelmus
· Rote Grütze mit Vanillesoße
· Käseauswahl mit Obazter
· Bauernbrot und Butter

je Person ab 32,00 Euro



Festtagsplatte
(für den kleinen Rahmen bis 22 Personen
als große Block-Tafel im Jagdzimmer)

· Hausgebeizter Lachs mit Dill-Senf Dressing
· Bunte Blattsalate

·  Rinderkraftbrühe mit Gemüsestreifen, 
Eierstich und Grießklößchen

– wird in großen Terrinen auf der Tafel eingesetzt –

· Rinderschmorbraten in Rotweinsoße
· Schweinefiletmedaillons in Kerbelrahmsoße
· Waldpilze, Gemüse der Saison
· Salzkartoffeln, Kroketten
– wird auf dem Tisch in Pfännchen eingesetzt –

· Rote Grütze mit Vanillesoße

je Person ab 32,00 Euro

Schließen Sie sich doch mit Ihrer  
Gesellschaft an unsere Hausbuffets an …

freitags ab 18.30 Uhr
American Barbecue mit Live Musik

Steaks, Grilladen, Scampi, Spare-Ribs, Lachs, Salatbuffet,
Ofenkartoffel, Wedges und vieles mehr.. Es wird im Original 
BBQ-Smoker frisch geräuchert. Im Winter BBQ inside.

je Person 22,50 Euro

Bis 22 Personen reservieren wir Ihnen gern unser Jagdzimmer,
damit Sie ungestört feiern können. Reservierung erbeten.

sonntags ab 12.00 Uhr
Sonntagsbraten

mit Bauernbrot und Salatgarnitur  je Person 6,00 Euro
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln  je Person 9,80 Euro

Ab 10 Personen Vorbestellung erbeten.



In den Wellen 25  ·  45711 Datteln
E-Mail: info@jammertal.de  ·  www.schnieders-waldhaus.de

Fragen Sie bitte auch...
nach unseren Räumlichkeiten im JAMMERTAL GOLF & SPA REOSRT
Für Ihr ganz privates Fest im stilvollen Rahmen.
 

    Redder Straße 421  ·  45711 Datteln-Ahsen
    Tel.: 02363/377-0  ·  Fax: 02363/377-100


